Hotel-Restaurant Ammertmann
48599 Gronau-Epe - Nienborger Strafle 23
02565 93370 — info@ammertmann.de

Alle Meniivorschldge konnen selbstverstidndlich nach Thren Wiinschen geéndert
werden. Unser Hotelmeister Herr Schultewolter berét Sie gern.
... und Sie als Gastgeber feiern mit!

*Alle Preise beziehen sich auf das Jahr 2024

ALL INKLUSIVE ab 50 Personen
Festprecs: 110,00 €

Unsene Tufomappe schicken win Vnen gerne anf nfrage!

l. Unser Epern Foclyeitomendi 59,00 €

Rinderkraftbriihe ,,Westfilisch* mit einer kriftigen Einlage

k%%

Gekochtes Rindfleisch mit Zwiebelsauce
Bunte Salatauswahl mit Joghurtdressing

L

Hausgemachte Rinderrouladen in Burgundersauce
Hahnchenschnitzel mit Currysauce und Friichten
Schweinefilet im Crépemantel
Marktfrisches Gemiise mit Sauce Hollandaise
Salzkartoffeln, Rostitaler und Kroketten

k%%

Herrencreme mit Rum nach Miinsterlinder Art
Vanilleeis mit heiflen Kirschen

(ab 50 Personen 36,50 €)



2, Yier- Gang-Wenii; Duiihling 39,90 €

Gebeizter Lachs mit Anis
Fenchel, Apfel, Gurke, Schmand und Dill

L

Spinatcremesuppe
Gebackenes Ei in Panko

k%%

Schweinemedaillons gratiniert mit Franzosischem-Senf und Schalotten
marinierte Maishahnchenbrust mit Krautersauce
Gemiise der Saison und Blattsalate in Rahm
dazu Krusteln und Risolee Kartoffeln

L

Mousse von der Weillen Schokolade
in der Mandelhippe, Himbeersorbet und Mangosauce

3. Drei- Gang-Weni: Sommen 38,90 €

Cremesuppe von Strauchtomaten
Parmesanschaum und Croiitons

L

Lachsfilet mit Weilweinsauce
Involtini von der Hihnchenbrust
im Parmaschinken-Mantel und gefiillt mit Ricotta
Zarte Medaillons vom Schwein
mit Krauterkruste und Balsamicojus
Salate und Gemiise der Saison
Kroketten und Salzkartoffeln

k%%

Panna Cotta mit marinierten Erdbeeren
Pistazieneis und Baiser



4. Drec-Gang-MWend: Ferbor 41,00 €

Kiirbis-Ingwercremesuppe
Croiitons, Kiirbiskern-Ol

L

Rinderbickchen auf Wurzelgemiise
Burgundersauce
Schweinefilet im Steinpilzstrudel
Pfefferrahmsauce mit Cognac
Roulade vom Héihnchen gefiillt mit Pistazien und Aprikosen
Gemiise der Saison und gezupfter Kopfsalat in Senf-Rahmdressing
Butterkartoffeln und hausgemachte Spitzle

L

Dessertteller mit Mousse au Chocolat
Vanilleeis und Beerenragout

5. Drei-Gang-MWeni: Wenter 45,90 €

Klare Wildessenz mit altem Portwein
mit Waldpilzen und Ravioli vom Kiirbis

k%%

Zartes Edelhirschragout in Wildpreiselbeersauce
Hirschkalbsriicken rosa gebraten, Pfeffer-Kirschsauce
Ofenfrische Bauernente mit Dorrobst und Orangensauce
dazu Rahmwirsing, Apfelrotkohl
Hausgemachte Spitzle und Kartoffelknodel mit Semmelbutter

L

Tarte von der Gewiirzschokolade
Honig-Rosmarin-Sabayone
Geeister Christstollen mit Rumpflaumen



6. Do~ Gang-Wenii: Schnitselparade 29,90 €

Paprika- oder Brokkolicremesuppe

L

Schnitzel vom Schweineriicken
mit Champignons in Rahmsauce
Héahnchenschnitzel in der Knusperpanade
mit Curryrahmsauce
dazu Bratkartoffeln und Pommes frites
bunte Salatauswahl mit Joghurtdressing

k%%

Cremiges Vanilleeis mit heilen Kirschen

7. Drei-Gang-Wenis: Wived Grill 39,90 €

Franzosische Zwiebelsuppe
mit gratiniertem Baguette und Schnittlauch

k%%

Zartes Steak vom Rinderriicken

Medaillons vom Schweinefilet

Saftige Maispoulardenbrust

Knusprige Speckstreifen

Rostzwiebeln und Grilltomate

Pfefferrahmsauce, Krauterbutter
Marktfrisches Gemiise der Saison mit Sauce Hollandaise
Kroketten und Bratkartoffeln

k%%

Créme Briilée
mit Rumpflaumen und Schokoladeneis



5. Itationisches Buffet 45.90 €

Antipasti misti - eingelegtes Gemiise, Oliven und Salsiccia
Melone mit Parma-Schinken
Vitello Tonato - mariniertes Kalbfleisch mit Thunfisch-Kapernsauce
Partybrot und -brotchen, Aioli und Tomatensalsa

k%%

Involtini vom Rind- gefiillt mit Basilikum und Paprika
leichte Gorgonzolasauce
Schweinefilet ,,a la saltimbocca*

mit Salbei und Schinken

Rotbarschfilet auf mediterranem-tomatisiertem Gemiise

Tomatensauce
Bandnudeln, Safranreis und Rosmarinkartoffeln
Italienischer Bauernsalat und Tomaten-Mozzarella-Salat

L

Tiramisu
Frutta Fresca
Gelato

Preis - Staffelung

3,00 € p.P. Aufschlag fiir Bestellungen unter 20 Personen
4,50 € pro Stuhl fiir weille Stuhlhussen

ab 2,50 € p.P. fiir die Dekoration einer Mottoparty z.B. Thailand oa.

Sonderkonditionen ab 50 Personen

Tischdekoration und BlumenschmucKk sind inklusive!

P.S. Mottopartys sind unsere Spezialitit:
z.B. Country-Style, 60er Jahre oder typisch Schottisch ....



