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Alle Meniivorschldge konnen selbstverstidndlich nach Thren Wiinschen gedndert
werden. Unser Hotelmeister Herr Schultewolter berit Sie gern.
... und Sie als Gastgeber feiern mit!

*Alle Preise beziehen sich auf das Jahr 2026

. Unser Eper Fockyeitsmenii 42.00 €

Rinderkraftbriihe ,,Westfilisch* mit einer kriftigen Einlage

k%%

Gekochtes Rindfleisch mit Zwiebelsauce
Bunte Salatauswahl mit Joghurtdressing

L

Hausgemachte Rinderrouladen in Burgundersauce
Héahnchenschnitzel mit Currysauce und Friichten
Schweinefilet im Crépemantel
Marktfrisches Gemiise mit Sauce Hollandaise
Salzkartoffeln, Rostitaler und Kroketten

k%%

Herrencreme mit Rum nach Miinsterlidnder Art
Vanilleeis mit heiflen Kirschen

(ab 50 Personen 36,50 €)



2. Sctuityelpanade 9. 90 €

Paprikacremesuppe
Sahne und Croiitons

L

Schnitzel vom Schweineriicken
mit Champignons in Rahmsauce
Héahnchenschnitzel in der Knusperpanade
mit Curryrahmsauce
dazu Bratkartoffeln und Pommes frites
bunte Salatauswahl mit Joghurtdressing

k%%

Cremiges Vanilleeis mit heilen Kirschen

3. Buntes Vier- Gang-Wenis: 39,90 €

Gebeizter Lachs mit Anis
Fenchel, Apfel, Gurke, Schmand und Dill
Kartoffelkuchen

L

Spinatcremesuppe
Gebackenes Ei in Panko

k%%

Schweinemedaillons gratiniert mit Franzosischem-Senf und Schalotten
Hiahnchenroulade gefiillt mit Aprikose und Pistazie
Gemiise der Saison und Blattsalate in Rahm
dazu Krusteln und Risolee Kartoffeln

L

Zitronentarte
Mit Baiser, Joghurteis und Minze



&, Feghaftes Drei- Gang-Wenii 43.90 €

Kiirbis-Ingwercremesuppe
Croiitons, Kiirbiskern-Ol

k%%

Rinderbickchen auf Wurzelgemiise
Burgundersauce
Schweinefilet im Steinpilzstrudel
Pfefferrahmsauce mit Cognac
Ofenfrische Bauernente mit Orangensauce
Rotkohl, Knodel, Spitzle

L

Mousse au Chocolat
mit Nuss Crumble
Eis von der gebackenen weiflen Schokolade
dazu Beerenragout

5. Wived Gritl 45,90 €

Pilzcremesuppe
Schnittlauch und Blitterteigstange

k%%

Zartes Steak vom Rinderriicken

Medaillons vom Schweinefilet

Saftige Maispoulardenbrust

Knusprige Speckstreifen

Rostzwiebeln und Grilltomate

Pfefferrahmsauce, Krauterbutter
Marktfrisches Gemiise der Saison mit Sauce Hollandaise
Kroketten und Bratkartoffeln

L

Créme Brilée
Friichte der Saison und Fruchtsorbet



6. Ttatienisches Buffet 49,50 €

Antipasti misti - eingelegtes Gemiise, Oliven und Salsiccia
Melone mit Parma-Schinken
Vitello Tonato - mariniertes Kalbfleisch mit Thunfisch-Kapernsauce
Partybrot und -brotchen, Aioli

L

Involtini vom Rind- gefiillt mit Basilikum und Paprika

leichte Gorgonzolasauce

Schweinefilet ,,a la saltimbocca*
mit Salbei und Schinken

Lachsfilet auf mediterranem-tomatisiertem Gemiise
Kriuersauce
Risotto und Rosmarinkartoffeln
Italienischer Bauernsalat und Tomaten-Mozzarella-Salat

k%%

Panna Cotta mit Fruchtsauce
Frutta Fresca
Gelato

(Buffet ab 20 Personen, unter 20 Personen Plattenservice)



